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SCHEDA TECNICA 

 

retus 

SAUVIGNON 
ALTO ADIGE VALLE VENOSTA  
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

 

 
ANNATA 2018 

VITIGNO Alto Adige Val Venosta Sauvignon 

NOME Il nome “retus” deriva da “Rhaetia” o 

“Raetia”, il nome della provincia romana. 

In celtico “reit” indica propriamente un 

paese di montagna.   

VARIETA D‘ UVA Sauvignon 100% 

9.000 – 12.500 viti/ha 

RESA PER ETTARO DOC 110 dz/ha 

RESA EFFETIVA  

PER ETTARO 

60 dz/ha 

VINIFICAZIONE Fermentazione in barrique, maturazione 

per 12 mesi in barrique e 5 mesi in acciaio. 

Per ulteriori 31 mesi maturazione in 

bottiglia.  

DATI ANALITICI Gradazione Alcolica 15%vol 

 Residuo zuccherino: 2,4 g/l 

Acidità totale: 7,30 g/l 

Estratto non riduttore: 21,3 g/l 
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