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2014
Alto Adige Val Venosta Sauvignon

Sauvignon 100%
9.000 - 12.500 viti’/ha

DOC 100 dz/ha

75 dz/ha

Fermentazione con temperatura
controllata in grande botte di legno di
acacia. Per 10 mesi rimane nella botte
grande di acacia, poi per altri 6 anni in
bottiglia.

Gradazione Alcolica 13,5%vol
Residuo zuccherino: 1g/
Acidita totale: 6,5 g/l
Estratto totale: 21 g/l

Estratto secco: 20 g/l
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